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Menu du Chateau

Cocotte aux morilles
ou
Cocktail d’écrevisses
ou
Carpaccio de beeuf facon Rossini
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Médaillon de beeuf avec sa réduction au pinot noir et son lit
d’échalotes confites (foie gras poélé + 5,- Frs)
ou
Souris d’agneau au miel et romarin accompagné de sa purée de
pommes de terre aux olives
ou
La timbale lacustre
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Fromages de nos régions
ou
La déclinaison du patissier
ou
La palette de sorbets

Frs. 59.50

Restaurant du Chateau de Vuissens - Tél.: +41 (0)24 433 30 33
www.chateauvuissens.ch



